
 28.00€










I L  C H A N G E R A  T O U S  L E S
S A M E D I S ,  A U  G R É  D E S
S A I S O N S  E T  D E  N O S
E N V I E S .







L A  B R I O C H E  P E R D U E
Pomme caramélisée, Caramel beurre salé
maison, Chantilly vanillée 

7.50€

L A  G A U F R E  G O U R M A N D E
Fruit frais, Chantilly mascarpone vanillée,
Sirop d’agave

C O O K I E  C H A U D  
Servi en cassolette avec une boule de glace
vanille,  Noix de pécan caramélisées

7.50€

L A  B R I O C H E  P E R D U E
Bœuf mariné, Pesto de noix, Tomme de
brebis, Roquette, Crème de parmesan,
Velours de balsamique. 

14.00€

L E  C L U B  S A N D W I C H
Emincé de poulet rôti maison, Mayonnaise
aux herbes maison, Tomate, Salade, Bacon,
Œuf dur, Comté.

8,50€

L A  T A R T I N E
Saumon fumé, Houmous d’avocat, Sauce
vierge à la mangue, Grenade, Crème
citronnée, Velours de balsamique. 

13.00€

LE MENU DU JOUR

LES PLATS SUCRÉS

LES PLATS SALÉS

Allergènes: Gluten – Œuf – Lait - Fruit à coques – Arachide –Soja – Lupin – Sulfite – Moutarde – Sésame - Poisson

B o i s s o n  c h a u d e  a u  c h o i x  à  l a  c a r t e



J u s  d ’ o r a n g e  p r e s s é  o u  J u s  G r a n i n i  
( O r a n g e ,  P o m m e ,  A . C . E ,  M u l t i -

f r u i t s  B I O ,  A n a n a s ,  A b r i c o t ,  
R a i s i n ,  P ê c h e ,  T o m a t e ,  F r a i s e ,

P a m p l e m o u s s e )



P a n i e r  d e  3  m i n i - v i e n n o i s e r i e s



P l a t  s a l é  d u  j o u r  ( V o i r  a r d o i s e )



P l a t  s u c r é  d u  j o u r  ( V o i r  a r d o i s e )



TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS D’UNE SALADE MESCLUN

7.50€

sur place ou à emporter

Le Brunch du week end



D e u x  c o o k i e s  q u i  r e n f e r m e n t  u n e  b o u l e  d e  g l a c e .
A  p e r s o n n a l i s e r ,  s i  o n  l e  s o u h a i t e ,  a v e c  n o s
t o p p i n g s  e t  n a p p a g e s .

Glace au choix (1 boule)                                                
Topping au choix                                                             
Nappage au choix                                                            

L E  C O O K I E  C H A U D  

U n  c o o k i e  u l t r a - g o u r m a n d ,  s e r v i  c h a u d  e n
c a s s o l e t t e ,  e n c o r e  c r u  à  l ’ i n t é r i e u r  e t
g r a t i n é  s u r  l ’ e x t é r i e u r .  
                                                                                            
Glace au choix (1 boule)
Topping au choix                                                             
Nappage au choix                                                           

L E S  C O O K I E S  X X L  :

P o u r  u n e  o c c a s i o n  s p é c i a l e  o u  p a s  !
N ’ h é s i t e z  p a s  à  n o u s  p a r t a g e r  v o s  e n v i e s .
 

(sur commande, possibilité de personnaliser sur
devis)

Le 4 personnes à  partir de 12€
Le 6 personnes  à partir de 17€
Le 8 personnes  à partir de 23€

(Tarifs mentionnés pour un Cookie XXL de la
catégorie « Les Classiques »).

LE COOKIE CLUB     5,50€

6,00€

Réalisés avec un pain bun     

Réalisés avec un pain bun                                            

L E  G R A N O L A  B O W L   

F a i t e s  l e  p l e i n  d ’ é n e r g i e  à  n ’ i m p o r t e  q u e l
m o m e n t  d e  l a  j o u r n é e  a v e c  n o t r e  G r a n o l a  f a i t
m a i s o n  !

Fromage blanc, Granola maison, Fruits frais,
Nappage au choix 

L E S  C R O Q ' S  S A L É S  

P o u r  c o m p l é t e r  u n e  f o r m u l e  o u  c o m b l e r  u n  p e t i t
c r e u x  !
           
Jambon/Emmental 
                           
3 Fromages (Emmental, Mozzarella, Cheddar)  
                                  
Raclette/Jambon cru 

Italien (Mozzarella, Tomate, Jambon cru, Pesto)

L e s  C R O Q ’ S  S U C R É S             

R i e n  d e  p l u s  s i m p l e ,  m a i s  o n  a d o r e  !
 
Nutella                                                                                                       
Nutella Banane

L E S  E X T R A S  :

Des chips artisanales pour lesquelles les pommes de terres sont récoltées et
transformées à la ferme, un Coleslaw maison , une petite salade  et des 
 yaourts artisanaux tout droit venus des fermes du Pays Basque pour
compléter vos formules ou envies.

Chips Belsia                                                                                             
Coleslaw Maison                                                                                    
Salade Mesclun  
Yaourt Ekia 
( Vanille, Fraise, Abricot, Myrtille, Citron )                                  

4,00€

Petite faim 




* Glaces : Fleur de lait, Vanille Madagascar, Vanille Pécan Fudge, Café des Indes, Chocolat, Praliné noisette,
Caramel salé, Lait de coco, Stracciatella, Fruit de la passion, Fraise. 

Toppings : M&M’S, Spéculoos, Éclats de caramel, Éclats de KitKat croustillants, Éclats de noisettes et amandes
caramélisées, Éclats de noix de pécan caramélisées. 

Nappages : Coulis chocolat, Caramel beurre salé maison, Coulis de fruits rouges, Coulis de fruits exotiques,
Praliné, Miel, Sirop d'agave.  

+0,50€
+0,50€

+0,50€
+0,50€

2,00€

+1,00€

6,50€

2,50€

Allergènes: Gluten – Œuf – Lait - Fruit à coques – Arachide –Soja – Lupin – Sulfite – Moutarde 

3,00€

2,00€

2,00€


