
Allergènes: Gluten – Œuf – Lait - Fruit à coques – Arachide –Soja – Lupin – Sulfite – Moutarde – Sésame - Poisson

Sur place ou à emporter

Le Brunch du week end

Uniquement Samedi et
Dimanche 

16,00€

13.00€

14.00€

LES PLATS SALÉS

A V O C A D O  T O A S T  

Houmous d’avocat maison, Cream cheese,
Feta, Tomate, Mélange de graines,  Saumon  

L A  G A U F R E  S A L É E
Comté, Cream cheese, Avocat, Lard, Oeuf au
plat, Salade, Tomate cerise, Oignon crispy 

L E  C R O Q U E  M A D A M E
Pain de mie boulanger, Cheddar, Comté, Emmental,
Mozzarella, Jambon blanc, Oeuf au plat, Salade

L A  F O C C A C I A
Pesto de Noix maison,  Poivron mariné,
Jambon cru, Tomate cerise rôtie,
Stracciatella, Roquette 

18.00€

A PARTAGER 

H O U M O U S  D ’ A V O C A T
Avec pois chiche croustillant, Pain grillé

7,00€

B R U S C H E T T A  
Tomate, Ail, Jambon cru 

9,00€

S T R A C C I A T E L L A  
Tomate cerise rôtie au miel , Basilic,
Pain grillé

17,00€

LES PLATS SUCRÉS

G A U F R E  M A I S O N

7.50€Crème mascarpone vanillée,
Fruits  frais, Granola maison, Sirop
d’agave

Nutella, Eclats de Kit kat, Chantilly

Caramel beurre salé maison, Chantilly

B R I O C H E  P E R D U E  M A I S O N  

7,00€

Crème mascarpone vanillée  Fruits  
frais, Granola maison, Sirop
d’agave

8,00€

9,00€

Sorbet Basilic , Fraise, Pistaches
caramélisées

9,50€

Caramel beurre salé maison, Chantilly

Nutella, Eclats de Kit kat, Chantilly

5,50€

6,50€

Sorbet Basilic , Fraise, Pistaches
caramélisées

8.00€

G R A N O L A  B O W L
C h o i x  d u  N a p p a g e
Fromage blanc, Granola
maison, Fruits frais

7,50€

C O O K I E  C H A U D
Glace au choix (1 boule)
Topping au choix
Nappage au choix

6,50€

+2,00€
+0,50€
+0,50€

GOURMANDISES

 PARFUMS DE GLACES
Vanille bourbon de Madagascar 

Vanille Pécan Fudge 
Chocolat /Praliné noisette 

Caramel salé/ Lait de coco /Yaourt

 Fruit de la passion /Fraise /Basilic
Sorbets

TOPPINGS
M&M'S, Spéculoos, Eclats de caramel,
Eclats de Kit kat, Eclats de noisettes et
amandes, Noix de pécan caramélisée,

Cacahuète caramélisée

NAPPAGES
Coulis chocolat, Caramel beurre salé

maison, Coulis de fruits rouges, Coulis de
fruits exotiques, Crème de Spéculoos,

Praliné, Nutella, Miel, Sirop d'agave



Petite faim
SUR PLACE OU À EMPORTER

Allergènes: Gluten – Œuf – Lait - Fruit à coques – Arachide –Soja – Lupin – Sulfite – Moutarde – Sésame

C O O K I E S  X X L

(Sur commande, possibilité de personnaliser)

Le 4 personnes à partir de 14€
Le 6 personnes à partie de 20€
Le 8 personnes à partie de 26€

(Tarifs mentionnés pour un cookie XXL de la  
catégorie "Les Classiques")

L E S  C R O Q ' S  S A L É S
Jambon/Emmental

Italien ( Mozzarella, Tomate, Jambon
cru, Pesto)

L E S  C R O Q ' S  S U C R É S
Nutella
Nutella banane

4.50€

L E S  F R O M A G E S  B L A N C S

Crème de Marron
Fruits rouges
Exotique 
Caramel beurre salé maison
Miel

7.50€L E  G R A N O L A  B O W L
N a p p a g e  a u  c h o i x

C O O K I E S  C H A U D  

Fromage blanc, Granola maison, Fruits frais

Glace au choix (1 boule)
Topping au choix
Nappage au choix

6.50€
+2,00€
+0,50€
+0,50€

4,00€
4.50€

3.00€

COMMANDE AU COMPTOIR

G A U F R E  M A I S O N
N a p p a g e  a u  c h o i x  
Glace au choix (1 boule)
Topping au choix
Avec fruits Frais 
Chantilly

+2,00€
+1,00€
+2,00€
+1,00€

4.50€  PARFUMS DE GLACES
Vanille bourbon de Madagascar 

Vanille Pécan Fudge 
Chocolat 

Praliné noisette 
Caramel salé 
Lait de coco 

Yaourt

 Fruit de la passion 
Fraise 
Basilic

TOPPINGS
M&M'S, Spéculoos, Eclats de

caramel, Eclats de Kit kat, Eclats de
noisettes et amandes, Noix de

pécan caramélisée, Cacahuète
caramélisée

NAPPAGES
Coulis chocolat, Caramel beurre

salé maison, Coulis de fruits rouges,
Coulis de fruits exotiques, Crème

de Spéculoos, Praliné, Nutella, Miel,
Sirop d'agave

Sorbets

5,50€

B O U L E  D E  G L A C E
1 Boule
2 Boules

2.50€
4,50€

Chantilly
Topping au choix
Nappage au choix

+0,50€
+0,50€
+0,50€


